花蓮縣      國民中小學午餐廚房監廚紀錄表

檢查日期：    年    月    日 星期(   ) 時間：
	
	檢查項目
	良好
	待改進

	1.工作人員服裝儀容整潔（衣帽雨鞋、無蓄留指甲及配戴飾物），作業場所內不得抽煙或嚼食檳榔、吐痰及其他可能汙染食物之行為。
	 
	

	2.手部應保持清潔，確實洗手；接觸熟食應著清潔衛生手套。
	
	

	3.廚房地面應保持清潔、無塵土、積水、油漬、雜物等。
	
	

	4.牆壁及天花板應保持清潔，無長霉、積塵、剝落等情形。
	
	

	5.用具、刀具、砧板、容器等依生、熟食完全區隔，刀具及砧板應明確標示生、熟食用以利區分。
	
	

	6.食材原料、配料、調味料等皆應有正確標示(如：進貨日期、有效日期等)，並依先進先出原則使用且在保存期限內。
	
	

	7.食材存放應遵守離牆離地原則，未使用完之食材應完整覆蓋、妥善存放，避免交叉汙染。
	
	

	8.不以鍋鏟、湯杓或手直接沾食物來嚐味，必須先盛到小碟子或碗中再予以試味道。
	
	

	9.食材外觀(含包裝)良好、無異味且確實清洗。
	
	

	10.菜餚供應量是否足夠。
	
	

	11.菜色與菜單是否相符(未擅自修改菜單)。
	
	

	監廚意見
	

	廠商處理
	

	學校會辦意見
	


監廚人員：         廠商代表：          午餐秘書：          校長：
【格式九】








