113年9月20日修訂


	查核日期：    年    月    日        學校名稱：             國中/小

	抽查與輔導項目：(若無以下販售狀況，免填)

	　
	抽查項目
	員生社違規販售情事
	建議改善方式

	1
	
	需復熱之校園食品，加熱後品溫無法維持60℃以上或當天未販售完，將剩餘品於次日再行復熱販售。
	僅得於當天販售，不可將剩餘品於次日再行復熱販售，以免有衛生安全之疑慮。

	2
	
	販售冷凍食品，在室溫下解凍。
	直接加熱即可，以免有衛生安全疑慮。

	3
	
	冷藏冷凍設備未保持適當溫度。
	冷藏冷凍庫應保持適當溫度，冷藏7℃、冷凍-18℃以下，並每天記錄。

	4
	
	冷凍食品拆封後若未一次使用完畢，未封口保存。
	應封口保存。

	5
	
	販售需復熱之校園食品，未在其銷售場所明顯處，張貼營養標示。
	若未收到營養標示標籤，可向廠商索取並於銷售場所明顯處張貼。

	6
	
	有電鍋、黑輪機及蒸包機設備，未每日確實清洗殺菌。
	每日確實清洗殺菌，以免有衛生安全之疑慮。

	7
	
	飲品、冷凍食品未拆除外紙箱，直接置於冷藏(凍)庫中。
	(請廠商)上架時先拆除外紙箱，再放入冷藏(凍)庫中貯存。

	8
	
	裝有食品、飲品紙箱，直接置於地面或靠牆擺放。
	應墊高，離地、離牆至少5公分以上。

	9
	
	冷凍庫未定期除霜
	視結霜程度，定期除霜。

	10
	
	禁止供售使用含基因改造生鮮食材及其初級加工品，如豆漿、豆花、豆干等。
	立即下架退貨。

	其他輔導內容：                                                                                                                                                 

	校方建議：

	校方代表簽章：                      

職稱：□學務主任 □衛生組長□員生社理事主席或經理□雇員 □其他
查核人員簽章：




花蓮縣校園飲品、點心販售查核與輔導學校紀錄表

學校名稱：            國中/小      經營方式：              販賣品項：   件，不合格品項：    件       （有違規以下條件請打勾）
	點心類

	品名/廠商
	無營養標示
	無有效期限/產品內容物名稱、重量
	熱量一份超過250大卡
	油脂（熱量超過總熱量30%，並請填寫百分比）超過30%(1克＝9大卡）
	鹽（鈉）一份超過400毫克
	添加代糖：醋磺內酯鉀、阿斯巴甜、甜菊萃、蔗糖素、糖精、環己基(代)硫磺胺酸鹽、甜精、甘精、糖精鈉鹽
	無CAS

/GMP
	國外製造廠商/產品

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	飲品類

	品名/廠商
	無營養標示
	無有效期限/產品內容物名稱、重量
	熱量一份超過250大卡
	非7大飲品：

（7大飲品如下：100%鮮乳、100%豆漿、優酪乳、100%純蔬果汁、礦泉水、飲用水、保久乳）
	外添加糖：葡萄糖、半乳糖、果糖、焦糖、蜂蜜、轉化糖
	添加代糖：醋磺內酯鉀、阿斯巴甜、甜菊萃、蔗糖素、糖精、環己基(代)硫磺胺酸鹽、甜精、甘精、糖精鈉鹽
	無CAS

/GMP
	國外製造廠商/產品

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


    查核日期：                  查核人員簽章：

